
Listed prices include 15% service charge and 10% consumption tax. Please inform us in advance if you have any food allergies.

M E N U  S I G N AT U R E  - l ’ é t é -
Chef de Cuisine  Akira Taniguchi

¥36, 5 0 0  (ペアリング込)

Grace

Squid, Tosazu, Water shield

Vichyssoise, Sweet shrimp, Shiso

Gyoza - wild boar ravioli in rice soup - �

Amadai, Japanese cedar, Girolle mushroom

Nanatani duck, Mizunasu eggplant, Salmi sauce

Duck  Soba

Caprese

Shaved ice

Fair

Ocha

恵み

アオリイカ　土佐酢　じゅん菜

ヴィシソワーズ　甘海老　紫蘇

GYOZ A　～ ラビオリ・イノシシ・米 ～

丹後ぐじ　杉板　あんず茸

七谷鴨　水茄子　サルミソース

鴨南蛮

モッツァレラ　トマト　バジル

かき氷

縁日

お茶

表示価格にはサービス料15%、消費税10%が含まれます。 食材によるアレルギーなどがございましたら、予め係へお申し付けください。


